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Maschinenring

Z eitun Neuigkeiten fiir Mitglieder und Freunde
g des Maschinenrings Wies

t

inenring.a

www.masch

Wir wiinschen allen Mitgliedern & Kunden
einbesinnliches Weihnachtsfest
sowie ein gesundes & erfolgreiches
Jahr 2018




Liebe Mitglieder!

Wieder geht ein Jahr zu Ende und
es gilt iber das ablaufende Jahr
Zu resiimieren, aber auch den Blick in
die Zukunft zu richten.

Nicht nur fiir den Maschinenring kén-
nen wir auf ein erfolgreiches Jahr zu-
riickblicken, nein, auch fiir uns Land-
wirte war dieses Jahr zumindestin den
meisten Bereichen ein Jahr, wie wir es
seit langerem nicht gehabt haben.
Abgesehen von den Spatfrostschaden,
die vor allem wieder den Obstbau ein
weiteres Mal hart getroffen haben, hat
es grof¥flachig in unserem Bereich kei-
ne besonderen Unwetterereignisse ge-
geben und wir konnten wieder einmal
einenormalebis gute Ernte einbringen.
Dazu haben natiirlich auch das her-
vorragende Herbstwetter und die Ein-
satzbereitschaft der Mitarbeiter und
Mitglieder beigetragen, bei denen ich
mich aufrichtig bedanken méchte. Auf

Grund der angebotenen Leistungen ist
es uns maoglich, dass unsere Auftrags-
biicher standig voll sind und die Nach-
frage in den Bereichen Maschinen-
ringservice und Maschinenringleasing
weiter steigen, sodass wir laufend auf
der Suche nach neuen Mitarbeitern in
beiden Bereichen sind.

Sollte es Interessenten geben, ersu-
che ich sie, sich in der Geschaftsstelle
zu melden, damit wir auch weiterhin
schlagkraftig arbeiten kbnnen.

Dariiber hinaus méchte ich Euch auf-
fordern, fiir den Maschinenring Wer-
bung in eigenen Reihen zu machen.
Informiert die kammerzugehorigen
Berufskollegen iiber das Angebot des
Maschinenringes und scheut Euch
nicht, Personen einzuladen, Mitglied
beim Maschinenring Wies zu werden.
Wir seitens der Geschaftsfithrung leis-
ten unseren Beitrag dazu mit medialer
Werbung, die fiir grof3e Resonanz sorgt,
aber dennoch ist Mundpropaganda die
beste Werbung.

Mit Kastanien und Sturm feierten wir
am 15. Oktober den Tag der offenen
Tir in unserer neuen Geschaftsstelle
in Poélfing-Brunn, dazu durften wir ne-
ben vielen Mitgliedern auch Gaste aus
der gesamten Region begriifden, die die
Gelegenheit nutzten, einen Blick auf

unser Angebot und unsere Arbeiter zu
werfen. Einer, der dabei leider das letz-
te Mal o6ffentlich in Erscheinung getre-
tenist, ist unser langjahriger Geschifts-
fihrer Alfred Schlégl, der sich am 31
Dezember 2017 nach 28 Jahren als Lei-
ter der Geschaftsstelle in die wohlver-
diente Pension verabschieden wird.

Lieber Alfred, wir wiinschen dir fiir die-
sen neuen Lebensabschnitt alles Gute
und viel Gesundheit, vergiss nicht, uns
ab und zu in der Geschiftsstelle zu be-
suchen.

Da ein Ende immer gleichzeitig auch
einen Neuanfang bedeutet, mussten
wir die nun freiwerdende Stelle natiir-
lich wieder nachbesetzten, damit die
Arbeit in gewohnter Weise fortgefiihrt
wird.

Dazu durfen wir am Ol Janner 2018
unsere neue Mitarbeiterin Frau Krem-
ser Irene herzlichst in unserem Team
willkommen heif3en, wir hoffen auf
eine gute Zusammenarbeit und dir viel
Freude beim Maschinenring Wies.

Mir bleibt zum Abschluss nur mehr,
euch und euren Familien ein ruhiges
und besinnliches Weihnachtsfest so-
wie ein kraftiges Prosit Neujahr 2018 zu
wiinschen.

Euer Obmann, Johann Stiegelbauer
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Terminaviso

Generalversammiung
des Maschinenring
Wies

Unsere
Generalversammiung
findet am 9. Marz 2018
um19.00 Uhr
im Gasthaus Koppl
in Wies statt!

Eine personliche
Einladung folgt!
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Esist Zeit fiir eine Veranderung

Sehr geehrte Mitglieder, Geschiitzte Mitglieder des Vorstandes, liebe Sabine, lieber Patrick!

ein letzter Arbeitstag eilt mit gro-

f3en Schritten heran. Per Ende De-
zember diesen Jahres werde ich meinen
wohlverdienten Ruhestand antreten
und mich aus dem Berufsleben zuriick-
ziehen. Aber vorher mdchte ich mich
noch bei Euch liebe Mitglieder fiir die

vielen Momente bedanken, die ich in 28
Jahren MR-Wies erleben durfte. Es war
eine teilweise sehr stressreiche und for-
dernde Zeit, aber auch eine sehr schéne
und spannende.

All die vielen Jahre waren nicht nur be-
ruflich eine Bereicherung sondern durfte
ich durch meine Tatigkeit beim MR-Wies
auch viele nette Menschen und auch die
Gegend ndher kennen lernen.

Ein weiterer Dank gilt den Mitgliedern
des Vorstandes - Die herausfordernden
Diskussionen und Entscheidungen ha-
ben mich und hoffentlich auch euch im
positiven Sinne gepragt.

Vergelt’s Gott natiirlich auch an Sabine
und Patrick. Euch wiinsche ich Gesund-

heit, Zufriedenheit und viel Ausdauer fiir
die kommenden Herausforderungen, die
die Landwirtschaft der Zukunft mit sich
bringt. Nun sehe ich meinem Abschied
mit einem lachenden und einem wei-
nenden Auge entgegen. Zum einen freue
ich mich auf meinen Unruhestand, zum
anderen werde ich die Zeit beim MR Wies
doch sehr vermissen. Mir wird so vieles
in guter Erinnerung bleiben.

In diesem Sinne - herzlichen Dank fiir
die angenehme Arbeit und tolle Zeit mit
euch!

Alles Gute!

Euer Alfred Schlogl

»Das einzige Bestindigeist die Verinderung*

ieses Zitat trifft auf jeden Fall fiir das

Jahr 2017 zu. Das Wetter hat sich ge-
dndert, in der Politik hat sich vieles ver-
dndert, die Landwirtschaft befindet sich
in einer steigenden Veranderung und
auch beim Maschinenring Wies hat sich
einiges verandert.
Nun ist es schon mehr als ein Jahr, dass
ich im Maschinenring Wies tatig bin.
Meiner Meinung nach habe ich mich
relativ gut eingelebt und bin sehr zu-
frieden mit der bisherigen Arbeit und
den Ergebnissen. Wir zogen im April
diesen Jahres mit unserem Biiro von
Wies nach Pélfing Brunn, wo wir rasch
merkten, dass wir um einiges mehr an
Bekanntheitsgrad gewonnen haben.
Meine Hauptaufgaben waren im Jahr
2017 die herkdmmlichen Arbeiten eines
Geschaftsfithrers, aber auch das Ma-
schinering Service.
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Maschinenring Service: Wir sind be-
miiht die Geschaftsfelder Griilnraumpf-
lege, Reinigung und Winterdienst weiter
auszubauen und zu optimieren. Grof3en
Wert legen wir darauf, unsere Auftrage
zu vollsten Zufriedenheit unserer Kun-
den zu erledigen.

Griinraumpflege: Wahrend in privaten
Garten der Erholungswert zahlt, sind
die Auf3enanlagen der Unternehmen
zugleich eine erste Visitenkarte und
Imagetrager in der Offentlichkeit.

Wir sind auf der Suche nach Mitarbei-
tern, die vor allem in den Monaten von
April bis Oktober bei uns tatig sind und
verschiedenste Arbeiten in der Grin-
raumpflege erledigen. Das Ziel ware ein
eigenes Griinraumteam mit fixer Anstel-
lung und Firmenauto inklusive Werk-
zeug vom Maschinenring aufzustellen.

Reinigung: Der Markt der Gebauder-
einigung wachst in den letzten Jahren
stetig. Grund dafiir diirfte Wandel in der
Wirtschaft sein, der weg von der reinen
Produktion zur Dienstleistung geht. Un-
ser Maschinenring ist daher bemiiht,
Reinigungsdienste in samtlichen Berei-
chen anzubieten.

Winterdienst: Verlasslichkeit und Si-
cherheit spielen im Winterdienst eine

sehr grofde Rolle. Die Anforderungen
und Qualitatsanspriiche unserer Kun-
den steigen standig. Als grofdtes Winter-
dienst-Unternehmen in der Region neh-
men wir die Herausforderungen aber
gernean.

Blick in die Zukunft: Da unser Alfred
nach 28 Jahren beim Maschinenring
Wies nun in den wohlverdienten Ru-
hestand geht, wird es ein paar Kkleine
Veranderungen geben. Wie bekannt
werde ich ab 01.01.2018 nun offiziell die
Geschaftsfiihrung iibernehmen. Im
Biiro wird zusatzlich noch eine Arbeits-
kraft (Irene Kremser) vorrausichtlich
fiir 30 Stunden angestellt, die verschie-
denste Biirotatigkeiten erledigen wird.
Sabine wird auch weiterhin fiir euch zu
Verfiigung stehen und bestméglich eure
Anliegen bearbeiten. Fiir die Vermitt-
lung von Agrardiensleistungen werde
ich in den nachsten Jahren euer An-
sprechpartner sein.

Abschlief3end wiinsche ich euch frohe
Weihnachten und ein gutes neues Jahr
2018.

#FAIRNETZT
Unabhangigkeit Zukunftsfahigkeit Effizienz
MASCHINENRING WIES

Euer Patrick, 0664/3337787
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KORVINUS™=*  KOMPARES "~
2R NEV B

Neuer Schwung Sorgt fir
furs Héchstgewicht Begeisterung

»KORVINUS ist meine beste Empfeh- ~KOMPARES beeindruckt mich mit
lung fir den mittelspaten Maisbe- dem gleichmaBigen, wuchtigen
reich. Sowohl als Kérner- wie auch Kolben. Ich empfehle die Sorte als
als energiereicher Silomais!“ gesunden Kérnermais!“

Johamn Schmic ommus ] 5615 s

8453 St. Johann/Saggau  pkc4717-DieSonja 12.855

Joham Schmid KOMPARES mm

8453 St. Johann/Saggau  DKc4717-DieSonja 12.855

P KWS Agrarfachtagung
Mittwoch 17. Janner 2018, 19 Uhr, GH Schweinzger, 8403 Lang

Franz Bauer
Tel.: 0664/300 96 46 ZUKUNFT SAEN
www.kwsaustria.at SEIT 1856

im Netz von A‘

Exklusives Angebot fiir Maschinenring Mitglieder

Telefonieren
bereits ab € 9,60

Gleiche Grundgebiihr - bessere Leistungen!
Der neue Tarif ist da - auch flir bestehende Kunden.

MR-Preis
(mtl. Entgelt)

Die neuen Pakete beinhalten:

o
[T) N .
3 m; "E“E €9,60 Telefonie
g Nkl MWSE - Unlimitiert Minuten Osterreich*
(alle Netze osterreichweit)
inklusive -1.000 SMS
5GB €1140
(limitiert und unlimitiert) inkl. MWSt Ausland

e -100 Freiminuten in die EU
10 GB €14,40

(Ll et * EU-Roamingminuten unterliegen der jeweilige

EU-Roaming-Regulierungsverordnung.

Paket10 GB Paket5GB

(limitiert und unlimitiert)

Weitere Informationen erhaltst du auf shop.maschinenring.at oder unter der
MR-Telefonie-Hotline: 059060/90303

Die Profis
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Neuim Team!

ein Name ist Irene Kremser. Ich
komme aus Eibiswald, bin 51 Jahre
alt und Mutter von zwei erwachsenen
Séhnen. Die letzten eineinhalb Jahre
waren beruflich fiir mich sehr erniich-
ternd, denn nach fast 34 Jahren in der

Arbeitswelt (Lehre bei der Firma Kor-
ner in Wies, 8 Jahre Nussmiiller KG und
danach 21 Jahre bei der Aebi Schmidt
GmbH in Schwanberg) musste ich nach
einer neuen, beruflichen Herausforde-
rung suchen. Ich nutzte diese Zeit um
eine Ausbildung zur Alltagsbegleiterin
in Graz zu machen. Die Vorstellung al-
tere Menschen in ihrem Alltag zu unter-
stiitzen und etwas Abwechslung in ihr
Leben zu bringen, war eine sehr schéne.
Zumal ich meine eigene Grofimutter
bis heuer ins hohe Alter von 103 Jahren
miterleben durfte. Leider hat sich diese
~schone” Vorstellung nicht in die Wirk-
lichkeit tibertragen lassen, aber davon
gerne persénlich mehr!

Familie und Zusammenhalt sind mir
sehr wichtig. Ich wohne mit meiner
Mutter und meiner Schwester in einem
grof3en Haus und obwohl jeder seinen
eigenen Bereich hat, genief3e ich die ge-
meinsame Zeit, vor allem am Wochen-
ende, wenn meine Kinder und Freunde

zu Besuch sind. Im September hat mein
jungerer Sohn geheiratet und ich freue
mich schon, auch wenn er es nicht ger-
ne hoért, auf meine Enkelkinder.

In meiner Freizeit mache ich gerne ,nor-
dic walking®. Ich wohne in Aibl und die
hiigelige Landschaft ist dafiir bestens
geeignet. Freunde von uns haben ei-
nen Buschenschank und wenn ,Not
am Mann“ ist, dann helfe ich an den
Wochenenden mit Vergniigen mit. Na-
tarlich fahre ich auch gerne auf Urlaub
und sammle neue Eindriicke. Siidafrika
wadre eines meiner nachsten Reiseziele.
Nun freue ich mich aber auf meine neue
Aufgabe beim Maschinenring. Die Chan-
ce,die mir gegeben wurde, werde ich mit
all meinen Fahigkeiten nutzen.

Ich freue mich auf das Team und wiin-
sche Thnen und mir eine spannende
und freudige Zusammenarbeit und Ih-
nen allen erholsame Feiertage und ein
erfolgreiches neues Jahr 2018!

Etwas zum Nachdenken

Fl‘ir die Landwirtschatft ist der Traktor
ein nicht wegzudenkendes, vielsei-
tig verwendbares Arbeitsgerat, das auch
am Wochenende eingesetzt werden
darf. Mit dem vermehrten Einsatz der
Traktoren und der immer gréf3er wer-
denden Anzahl der Autos kommt es lei-
der zu einer starken Larmentwicklung,
die vor allem fiir Ortsbewohner sehr
unangenehm und stressig werden kann.

Speziell an den Wochenenden wadre
es angebracht, die Geschwindigkeit so
zu wahlen, dass sich Bewohner nicht
durch den Larm gestort fithlen. Es ist da-
beinicht,der” einzelne Traktor, sondern
die Summe der Traktoren, LKW ’s und
Autos, die eine problematische Larm-Si-
tuation erzeugen.

Daher der Appell an alle Fahrer, vor al-
lem auch jene, denen diese Problematik

nicht bewusst ist: Riicksichtsnahme ist
gefragt! Die Geschwindigkeit im Ortsge-
biet anpassen, damit die Larmbelastung
im Rahmen bleibt und ertraglich ist.
Generell sollten Riicksicht und Respekt
gegeniiber der Mitwelt auch im Verkehr
eine Leitidee sein.

In Sinne ,Vorfahrt fiir Fairness® wiin-
schen wir euch eine ,stille* Weihnacht...

Froke
& 5

Feiertagsbetrieb
beim Maschinenring!
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In der Zeit vom 23. Dezember 2017 bis zum
1. Jdnner 2018 ist das MR-Biiro geschlossen.
An den Werktagen zwischen Weihnachten und
Neujahr ist der Bereitschaftsdienst
0664 /3337787 aber trotzdem erreichbar.
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Fachreise mit dem Maschinenring Wies nach

Portugal

Lissabon - Fatima - Porto

Termin: 17. - 23. Juni 2018
Reisebegleitung: Ewald Gaisch

(@ Maschinenring

Portugal blickt auf eine ruhmreiche Vergangenheit zuriick, die
Sie in der Hauptstadt Lissabon und Porto spiliren werden. Das

Land am Atlantik ist reich an Kulturschitzen und bietet sowohl
sehr belebte Regionen als auch urspriingliche Landstriche. Wo Geografie und Klima so unterschiedli-
che Bedingungen schaffen, gedeiht auch eine vielfiltige Baum- und Pflanzenwelt. Lassen Sie sich vom
Charme und der Einzigartigkeit Portugals verzaubern. Ein abwechslungsreiches Programm mit interes-
santen Agrar-Besichtigungen ist garantiert.

1. Tag: Anreise - Lissabon

Treffpunkt am Flughafen Graz und Abflug nach
Lissabon. Mach der Ankunft Empfang durch
die trfliche, deutschsprachige Reiseleitung.
Beginn der Stadtbesichtigung, bei welcher Sie
die wichtigsten Sehenswirdigkeiten der Stadt
wig die Prachtstrafie Avenida da Liberdade”,
den Torre de Belém, das sehenswerte Hiaro-
nymusklosters  (Aulenbesichligung) sowie
den historischen Rossio-Platz und die Cidade
Baixa (Unterstadt) kennenlemen. Fahrit zum
Hotel im Raum Lissabon und Bazug der Zim-
mer. Abendessen und Machtigung,

2. Tag: Fachprogramm schwarze iberische
Schweine - Lissabon

Fahrt durch weitlaufige Korkeichengebiate
Richtung Evora und Besuch eines Betriebes,
wo grofte Herden von schwarzen iberischen
Schweinen im Freien gehalten werden, An-
schliafend Ruckfahrt nach Lissabon und Fort-
setzung der Stadtbesichtigung. Rickkehr zum
Hotel. Abendessen und Machtigung.

Die Profis
vom
Land

3. Tag: Sintra - Cabo da Roca - Obidos -
Fachprogramm Apfel von Alcobaga -
Fatima

Erstes Ziel fir heute ist Sinfra, eine hibsche,

von bewaldeten Higeln umgebene Kleinstadl

und ehemalige Sommemasidenz des Konigs
und des Hochadels, Nach einem kurzen Rund-
gang Weiterfahrt zum ,Cabo das Roca®. Mit
seinan steilen Felsklippen ist dies der west-
lichste Punkt Festlandeuropas. Anschiiellend
weiter nach Obidos, welcher als einer der
malerischten Orte Portugals gilt und von ei-
ner alten Stadtmauer umgeben ist. Aufenthalt
und Maglichkeit zur Verkostung der Spezialitat
.Ginja Likar* in giner klginen Schokoladentas-
se. Anschlielend Besuch eines Landesgutes,
welches sich unter anderem auf die Produk-
tion der berdhmten Apfel von Alcobaga spe-
zialisiert hat. Weiterfahn nach Fatima, sinem
der weltweit bekanntesten Marien-Wallfahrts-
orte. Ankunft im Hotel und Bezug der Zimmer.
Abendessen und Nachtigung.

4. Tag: Fatima - Fachprogramm Korkeichen
Vormittags steht Ihnen in Fiima etwas Zeit
zur frelen “erflgung. Besonders empfeh-
lenswert ist der Besuch der _Basilika Unserer
Lieben Frau von Fatima" mit den Grabmalam
der verstorbenen Seherkinder sowie der nau-
en JKirche der Heiligsten Dreifaltigkeit’, dem
viertgroBten Gotteshaus der Welt mit 8.600
Sitzplitzen. Sie wverlassen Fatima Richtung
Norden nach Mozelos und besuchen eine re-
nommierte Karkeichenfabrik, wo Sie die Verar-
beitung dieses Naturproduktes sehen kinnen.
Fahrt zum Hatel im Raum Porto und Bezug der
Zimmer. Abendessen und Nachtigung.

5. Tag: Porto - Dourotal - Fachprogramm
Weingut

Kurze Fahrt nach Porto. Besichtigung der

Jheimlichen Hauptstadt® Portugals und Hed-

mat des Portweines. Sie sehen unler anderam

das Wahrzeichen der Stadt, die Spannbogen-

bricke .Ponte Dom Luis I°, sowie den Tore

Maschinenring Zeitung Wies 6



Fassaden und die Kathedrale mit romanischer
Weehrkirche und vieles mehr. Anschlieffend Pa-
naoramafahrt durch das von Weinbauterrassen
gassumte Dourotal, dem Herkunftsgebiet des
Portweins, Besuch eines renommiertan Wein-
gutes in basonders schaner Lage mit Verkos-
tung regionaler Portweine, Rickkehr zum Ho-
tel. Abendessen und Machtigung.

6. Tag: Barcelos - Braga - Guimaraes

Heute besuchen Sie zunichst die Stadt Bar-
celos, welche durch das Nationalsymbol Por-
tugals, den Hahn von Barcelos, Berlhmtheit
erlangte. Weiterfahrt nach Braga, das wegen
seiner vielen Kirchen und Paldste auch das

“Rom Porugals™ genannt wird. Besichtigung
der Kirche Jlgreja Bom Jesus do Monte®. An-
schliefend Besuch von Guimardes, der Kultur-
hauptstadt Europas 2012 und Geburtsort das
ersten portugiesischen Konigs Alfonso Hen-
rigue, Bis heute ist vor allem die Textilindustrie
in dieser Region von Bedeutung. Rockkehr
zum Hotel. Abendessan und Nachtigung.

7. Tag: Porto - Heimrelse
Mach dem Frihstick Transfer zum Flughafen
von Porto und Rockflug nach Graz.

+  Rundraize im Komfortbus
*  Hotelamangement der Mittelklasse
= Basis Halbpension

*  Hinflug von Graz nach Lissabon (mit Umstieg) .
+ Rickfiug van Porto nach Graz (mit Umstieg)

inkludierte Leistungen

Ausfiugs- und Besichtigungsprogramm It. Beschreibung

«  samtliche Betriebsbesichtigungen und Verkostungen . Programm
« anliche, deutzchsprachige Fachreiseleitung it. Programm

+ Trinkgeldpauschale fir Reiseleitung und Busfahrer

Moser Retsen ampfienll den Abschiusa siner

Alliarz Giobal Assistance Rese- und Ferenversichenng:
m Nutzen §is ab sofort unser neuss
Reisaschutrprodukl mit Slome »All REkMNED

Versichert sind man such Helkosten flr besiehonda

physischa Lewden sowie eine hMillion Stomogringa.
zum Préis von € T8=

Redsavarsicharung mil Stoma sClassics
zum Presis von € 55,-

(Prics 2077, vorbanaitl, Proisanpassng 2018)

Alflanz (i)

Glitigar Reisepass efarderdich! Jeda(r) Reisstzilnah.
marfin ist parsénlich veranbworilich, dass der Nama
bel Buchung cednungsgemiB It Relsepass angege-
bon wurde. Kinder bendtigen einen elgenen Relsepass
[Mitelntragungen im Relsspass der Eltern sind nicht
mahr glltig). Micht Gsterreichische Staatsbhlrger sowie
Inhaber von Diansts brw, Diplamatenpizsen sind e
dix Besorgung der jeweils erforderichen Einreissfor-
malitiien salbar verantweortich!

Reisepreis: € 1.190-
Flughafentaxen
und Gebihren dzt.: € 100.-

(vorbehaltl. Treibstoffpreisschwankungen)
Pauschalpreis: 1.290,-

EZ-Aufpreis: € 250,-

Zuziigl. Buchungsgebihr 236 vom Pauschalpreis!
Diese entfall bai Dbenwetsung - odar Barzahlung!

Eine aventualle Touristensteuer sadens der Holels wird
vam jeweiligen Reisegast an O und Stelle eingehoben,

Buchbar bis: 1. Marz 2018

MOSER | REISEN

Anmeldung einsenden an:

Moser Reisen E-Mail:

MName (Il. Reisepass):
Adresse:

Portugal - Maschinenring Wies

Brsshmerzahi: 35 P
Nm‘mm D clas rasenvierte FoeFlugpriiskonsngent e tis

Ragabin-Siohonngs-
ot ane Bankgarante cér VKB Linz mil der Rumime
e -

dnicklch daraur hin, cass Mosor Rsison koners mﬂ' Folgen
vt everiuelon Risken Gbarrimmt. Programmstand: 0706 2017

4010 Linz, Graben 18

Frau Carmean Diensi

Geb.Datum:

Tel /Mobil:

zH Carmen Dienstl

Versicherung: [J All Risk Med / [0 Classic / [ keine

[J Einzelzi. (Aufpreis!) / (] Doppelzi.

Geb.Datum;

Grahenr 18 Begleitung

4010 Linz Name (It. Reisepass):

Tel.: 0732 / 2240-45 Adresse:

F_ax: 0732 / 2240-40 E-Mail: Tel.Mobil:
diensti@moser.at

Versicherung: O All Risk Med / [ Classic / [ keine

“En.l. mmmndﬂ"

O Einzelzi. (Aufpreis!) / [ Doppelz,

efich ured i fur e urd de it srrgorekisten Pananes 3o

agameinen Fessbecdingunpen JARETSHT) Mosar Riesaen G, Fagital P e e
H?:wm- ki u-hubdﬁhr:wﬂ::hmﬁmfn‘;d Dalurnfl,lnterschnﬂ
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Neuerungender
Sozialen Betriebshilfe

Der Vorstand der SVB hat Ende Juni die Richtlinien zur Sozialen Betriebshilfe gedndert. Diese Anderungen
sind mit 01.07.2017 in Kraft getreten und gelten fir alle Einsatze, also auch solche, die zum genannten Stichtag
bereits laufen.

Die Anderungenim Uberblick:

Leistungsanpassung

Der Stundensatz betragt nun € 9,50 anstelle von € 8,00. Dariiber hinaus werden 80% der anerkannten Ge-
samtkosten erstattet (bisher 75%). Der Tagsatz fiir die pauschale Betriebshilfe wurde auf € 34,00 erhéht.

Einséitze an Sonn-und Feiertagen

Nun werden auch Ernte- bzw. AuBenwirtschafts-Arbeiten an Sonn- und Feiertagen abgegolten. Voraussetzung
fur die Anerkennung solcher Einsatze ist,

« dass sie witterungsbedingt notwendig sind,

« dass ein qualifizierter Helfer aufgrund der Technisierung notwendig ist und

« dass der Einsatz von Maschinen wirtschaftlich ist.

Die Mitarbeit familieneigener Arbeitskrafte ist nicht mehr langer erforderlich.

Einsatzgrund: Tod vonLebensgefihrten

Beim Einsatzgrund Tod besteht nun auch ein Anspruch der/des betriebsfortfilhrenden Lebensgefahrtin/ Le-
bensgefdhrten. Das Ziel ist die Erhaltung des land- und forstwirtschaftlichen Betriebes.

Unter Betriebsfortfiihrung durch die/den Lebensgefahrtin/Lebensgefahrten versteht die SVB, dass die/der
Lebensgefahrte/Lebensgefahrtin entweder selbst Erbin/Erbe des Betriebes ist oder von den Erben (Kinder)
den Betrieb pachtet. Voraussetzung ist in beiden Varianten, dass mit der/dem Verstorbenen zu deren/dessen
Todeszeitpunkt seit 10 Monaten eine aufrechte Hausgemeinschaft bestanden hat.

Qualifikations-Anforderungen

Es besteht nun auch die Méglichkeit, Ge-
werbetreibende fiir die Soziale Betriebshilfe
einzusetzen, die das freie Gewerbe der Dienst-
leistungen fir land- und forstwirtschaftliche
Betriebe bzw. Holzarbeiten ausiiben. Eine
Spezialausbildung oder besondere Fahigkei-
ten sind nicht mehr nétig.

Dariber hinaus ist es mdéglich, Dienstnehmer
einzusetzen. Wenn diese keine Landwirte sind,
so kommt dem Maschinenring die Aufgabe
der Schulung zu. Auch hier sind ab sofort we-
der eine Speziallausbildung noch besondere
Fertigkeiten notwendig.

Die Profis
vom
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Arbeitenbeim Maschinenring

Die Profis N\

Lana Q¢ Maschinenring

Deine Vorteile:

« Abwechslungsreiche Téitigkeit
 Arbeitinder Umgebung
e Lukratives Nebeneinkommen
eFlexible Zeiteinteilung
« Kontakt zu anderen Landwirten
« Gute Bezahlung

Wir suchenlaufend
motivierte und qualifizierte Personen fiir:

o Grilmraumpflege
e Bauaushilfe
«Reini

Bitte im Maschinenringbiiro Wies unter
059 060 646 oder unter 0664/ 33 37787 melden!

MR Service

ie Winterdienst Saison hat bereits

begonnen und es waren schon ei-
nige Einsatze zu fahren. Wir moéchten
alle Ausfahrer bitten, die Lieferscheine
monatlich bis spatestens 2. des Folgemo-
nats verlasslich an die Geschiftsstelle zu
lUbermitteln. Wir wiinschen allen Aus-
fahren eine unfallfreie Wintersaison!

. Impressum
E g = Maschinen- und Betriebshilfering Wies
L L] Hauptstraf3e 100, 8544 Polfing-Brunn
Ca.2000 Betonsaulen

Biirozeiten:
7cmx7cmx250cm Mo. - Fr:8.00-1200 Uhr

. . Fax: 059060 6946
\
giinstig abzugeben! E-Mail: wies@maschinenring.at

Tel.:0664-1818747 Fir den Inhalt dieser Zeitung ist der
MR Wies verantwortlich.
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Maschinenring Cluster zur Férderung der agrarischen Kooperation

Cluster

Wirtschafts-und Agrar
Fachkraftim Blickpunkt

Auch in der Landwirtschaft gehort die Zukunft vielseitig ausgebildeten
Spezialisten mit Kompetenzen in unterschiedlichen Gebieten. Diese land-
wirtschaftlichen Fachkrafte mit allgemeinen wirtschaftlichen Zusatzquali-
fikationen auszubilden, ist das Ziel der neuen, 6sterreichweit einzigartigen
Maschinenring Ausbildung. 2018 entstehen tiber 40 Ausbildungsplatze.

Unter dem Schlagwort ,,Mehr
wissen. Mehr kénnen. Mehr
erreichen.” fihrt der zweijahrige
Ausbildungsweg zur ,Wirtschafts-
und Agrar Fachkraft” die Teilneh-
mer im bezahlten Praxiseinsatz
durch die drei Kerngebiete des
Maschinenrings. So sammeln

die Absolventen jeweils mehrere
Monate hindurch praktische Erfah-
rung in den Feldern Agrar, Service
(z.B. Griinraum) und Personal-
leasing.

Neben dem Praxisschwerpunkt
stehen wahrend der Wintermo-
nate jeweils zehn Wochen Kurs-
ausbildung mit Einzel- und Ge-
samtabschluss auf dem Pro-
gramm. Dabei erlangen die
Trainees vielschichtige Qualifika-
tionen in den Bereichen Tier und
Technik, Gartengestaltung und

Grinraumpflege. Im Zuge der Aus-

bildung absolvieren die Teilneh-
mer einen SchweiBkurs, erwerben

Eine Ausbildung,
drei Vorteile:
Theorie +Praxis
+volles Gehalt
vom ersten Tag an!

MINISTERIUM
FUR EIN
LEBENSWERTES
OSTERREICH

LE 14-20

Die Profis
vom
Land

handwerkliche Grundkenntnisse,
den Staplerschein und den
Flahrerschein E zu B. Die Kurs-
kosten Gbernimmt zu 100 Prozent
der Maschinenring.

Die Ausbildung erfolgt im Rahmen
einer fixen Anstellung mit kollek-
tivvertraglich geregeltem Brutto-
lohn. Auch Jugendlichen, die nicht
von einem landwirtschaftlichen
Betrieb stammen, eréffnet sich so-
mit der Zugang zur Maschinenring
Organisation und zur Arbeit auf
landwirtschaftlichen Betrieben.
Das Ausbildungskonzept vermit-
telt den zukilnftigen Wirtschafts-
und Agrar Fachkraften fundierte
Kenntnisse, die sich jederzeit
durch erganzende Kurse ausbau-
en lassen.

Europiischer
Landwirtschaftsfonds fiir
die Entwicklung des
lindlichen Raums:

Hier investiert Europa in
die lindlichen Gebiete

Die Ausbildung zur Wirtschafts-

und Agrar Fachkraft steht allen

interessenten Frauen und Man-

nern offen, die

 mindestens 17 Jahre alt sind,

« den erfolgreichen Abschluss
einer landwirtschaftlichen
Fachschule bzw. einer hé-
heren landwirtschaftlichen
Schule oder einer Lehre im
Bereich Handwerk vorweisen
kénnen und

o den Fuhrerschein Klasse B
besitzen.

Interessierte erhalten Informa-
tionen bei ihrem Maschinen-
ring-Standort in den steirischen
Regionen.

Informationen erhalten Sie bei:
Agnes Strauss, +43 664 9606140
agnes.strauss@maschinenring.at

oder auf maschinenring.at/waf

Maschinenring Zeitung Wies
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Festliches Weihnachts-Menii

Kastanienschaumsuppe
Zutaten:

400-500 g gekochte u. geschdlte Kastanien

2 Schalotten oder 1 Zwiebel

1EL Butter

100 ml WeiRwein

500 ml Rindsuppe

200 ml Schlagobers

Salz, Pfeffer

Muskatnuss

Prise Zimt

Schnittlauchrélichen

Zubereitung:

Fiir dieses Rezept die Zwiebel oder Scha-
lotten Kklein schneiden. Die gekochten und
geschalten Kastanien eventuell halbieren.
Butter in einem Topf erhitzen, Zwiebel und
Maroni darin anschwitzen, mit WeiRwein
abldschen und kurz einkochen lassen.

Mit Rindsuppe und dem Schlagobers auf-
gieRen und die Kastaniensuppe ca. 10-15
Minuten bei niedriger Hitze kdcheln lassen.
Die Maronisuppe mit dem Stabmixer pii-
rieren. Mit Salz, Pfeffer und frisch geriebe-
nen Muskatnuss abschmecken und noch
etwas am Herd nachziehen lassen. Die
Kastaniensuppe auf Tellern anrichten und
mit einer Prise Zimt bestreuen. Mit Schnitt-
lauchrollchen garniert servieren.

Als Garnitur fiir die Maronisuppe eignen sich
gekochte oder gebratene Kastanien, aber
auch gerdstete Brotwiirfel passen gut. Um die
Kastaniensuppe samiger zu machen, kann
eine Erdapfel mitgekocht werden.

Gutes Gelingen wiinscht Euch Sabine

Maschinenring Zeitung Wies

Rinderfilet mit Polentasternenund Bohnenim

Speckmantel

Zutaten fiir 6-8 Personen:
1% kg Rinderfilet(s)

500 g Bohnen, moglichst lange, griine (frisch)
12 Scheibe/n Speck, durchwachsener,
hauchdiinn geschnitten

180 g Polenta,500 ml Gemiisebriithe
3EL Butter

4EL Parm esan, geriebener

Thymian und Rosmarin, einige Zweige
Salz und Pfeffer

Ol zum Braten, 2 Zwiebel(n)

1 Tomate(n),100 ml Rotwein

n.B. Saucenbinder

Zubereitung:

Das Filet gut salzen und pfeffern, Zwiebeln
und Tomaten achteln und alles zusammen
mit ein paar Zweigen Rosmarin und Thymi-
an von allen Seiten gut anbraten. Mit ca. 60
ml Rotwein abléschen. Dann fiir 30-40 Mi-
nuten bei 150°C im vorgeheizten Backofen
Wweiter garen.

Die Gemiisebriihe mit 1 EL Butter aufkochen
lassen, die Polenta einriithren und langsam
unter standigem Rilthren zu einer festen
Masse einkochen. Den Parmesan unter-
rithren, mit Salz und Pfeffer abschmecken,
auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech
gieen und glatt streichen. Auskiihlen las-
sen, danach Sterne ausstechen und in der
restlichen Butter von beiden Seiten goldgelb
braten. Die Bohnen in kochendes Salzwasser
geben und 5-8 Minuten kochen, so dass sie

noch bissfest und knackig sind. Sofort in Eis-
wasser abschrecken. Dann immer ein paar
Bohnen mit dem Speck umwickeln und auf
ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech
legen, bis alles verbraucht ist und 12 Bohnen-
pakete daraus entstanden sind. Diese zum
Fleisch in den Backofen geben und 10-15 Mi-
nuten backen, bis der Speck schén knusprig
ist. Das Filet aus dem Ofen nehmen, in Alufo-
lie einwickeln und ruhen lassen. Unterdes-
sen den Bratfond passieren, aufkochen las-
sen, mit dem restlichen Rotwein abléschen
und etwas einkochen lassen. Abschmecken
und bei Bedarf etwas Saucenbinder und Bra-
tensaftwiirfel dazu geben.

Das Filet in Scheiben aufschneiden und zu-
sammen mit den anderen Zutaten auf vorge-
warmten Tellern servieren.

Weihnachtliches Schichtdessert

Zutaten:

500g Mascarpone, 500g griechisches Joghurt
500g Schlagobers, brauner Zucker nach Geschmack
4 P. Bourbon-Vanillezucker, 1 T Vanillepaste

schwacher % Teeloffel Zimt

ca 250g Biscoff von Lotus (Karamellgeback)
einige Ef3l. Biscoff-Lotus Karamell-
Creme (erhaltlich bei Billa)

Zubereitung:

Alle Zutaten aufder den Schlagobers(diesen gesondert
aufschlagen und zum Schluf? unterheben) verriihren
bzw. cremig mixen. Die Karamell-Kekse in einem Ge-
frierbeutel mit einem Nudelholz zu kleinen Kriimmel
zerdriicken. Dann schichtweise in Glaser fiillen.

'ﬁi * L)
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Raiffeisen
Meine Bank

Wir sind lhre Partner
in allen Geldangelegenheiten!

Die Raiffeisenbanken

Deutschlandsberg Sud-Weststeiermark

www.raiffeisen.at
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Raiffeisen
Meine Bank

Raiffeisen wiinscht eine schéne Weihnachtszeit
und ein erfolgreiches Neues Jahr.
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